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Prélogo

La Comision de Lecheria de la Red de Buenas Practicas Agropecuarias (Red BPA)
trabaja con el objetivo de dinamizar la aplicacion de BPA a la produccion primaria
en la Cadena Lactea Argentina.

La Comision entiende y adhiere al concepto planteado por FAO y adoptado por la
Red BPA en el que las BPA pueden definirse como "hacer las cosas bien" y "dar
garantias de ello" sin perder de vista que la actividad de produccion de leche debe
aplicar el conocimiento disponible a la utilizacion sostenible de los recursos natu-
rales basicos para la produccion de alimentos inocuos y saludables, atendiendo los
aspectos econémicos, sociales y ambientales, entre otros.

La Comision reconoce que a nivel nacional existen numerosos trabajos de mucho
valor sobre las BPA. En el marco de este reconocimiento, se analizé la integralidad
de cada uno de ellos, su alcance y la posibilidad de consensuar un enfoque que sim-
plifique el accionar conjunto interinstitucional, para potenciar la adopcion de BPA.

Esta Comision ha decidido tomar la presente Guia como documento de referencia
de la comision principalmente porque se lo considera completo, abarcativo y por
su facil comprension, teniendo en cuenta también su caracter de referente por su
validacion interdisciplinaria e interinstitucional previa.

El documento ha sido coordinado por Instituto Nacional de Tecnologia Agropecua-
ria (INTA), la Facultad de Ciencias Agropecuarias de la Universidad Nacional de
Cordoba y la Asociacion Pro Calidad de Leche y sus Derivados (APROCAL) y tiene
como autores a un grupo de referentes técnicos del sector lacteo en temas de BPT.

La Guia que se presenta a continuacion, contiene un conjunto de recomendacio-
nes de BPT que es necesario cumplimentar para que se pueda considerar a una
explotacion tambera en el marco de las BPA atendiendo a la definiciéon anterior.
También se considera que este documento es de alto valor para el autodiagnostico
y la toma de decisiones, dado que puede brindar informacion que permita la mejora
de la eficiencia en los procesos. Se considera importante que la implementacion
sea acompafada por la labor de un técnico, para lograr el maximo aprovechamien-
to de su potencialidad.

Esta Guia abarca el conjunto de procesos dentro de la explotacion tambera como
sistema integral hasta la tranquera, entendiendo que este es el objeto de las ac-
ciones de la Red de BPA y proponiendo desde la Comision las mejores estrategias
para expandir su adopcion en el sector.

La Comision entiende que en el futuro se pueden realizar nuevos aportes desde la
Comisiony la Red de BPA'y que su trabajo tendra un alto impacto siempre y cuando




se puedan abordar los desafios de la adopcion, profundizar y articular el resto de las
iniciativas que desde muchas y prestigiosas instituciones estan teniendo lugar para
impulsar las BPA como forma de garantizar el desarrollo sostenible.

Para quienes no conozcan esta Guia, se los invita a leerla, difundirla y llevarla a la
practica, ya que conocer como se esta trabajando es el primer paso para superarse.

Por todo lo enunciado, se considera que este documento constituye un excelen-
te punto de partida y la Comision impulsa el propdsito de continuar con la labor
de construir conceptos, instrumentos y consensos que superen y complementen
a esta Guia. Se espera que este esfuerzo conjunto permita poner en marcha los
procesos de mejora continua, ya que el avance tecnolégico y el intercambio institu-
cional nutren el debate y plantean nuevos desafios.

Comision de Lecheria, Red BPA
Septiembre de 2018




Introduccion

Con el objetivo de concentrar varios esfuerzos aislados que se han llevado a cabo
en el pais, INTA, la Fac. Cs. Agropecuarias de la UNC y APROCAL han tenido la
iniciativa de convocar a especialistas y representantes del sector lechero nacional
para trabajar en el desarrollo de una guia de buenas practicas en el tambo consen-
suada entre los diferentes representantes del sector lechero.

Esta guia procura ser una propuesta de facil interpretacion para ser consultada
permanentemente por parte de quienes trabajan y conducen los establecimientos
lecheros para apoyarse en aspectos que hacen al aseguramiento de la calidad en
el tambo. A través de esta se pretende brindar recomendaciones de Buenas Prac-
ticas para maximizar la produccion y la calidad de leche en sistemas productivos
sustentables.

El establecimiento lechero es un sistema complejo, integrado por diferentes esla-
bones, y es por este motivo que este material se presenta organizado en capitulos,
los que se consideran pilares de las Buenas Practicas:

+  Ordeno e higiene
Sanidad animal
+  Alimentacion
+  Ambiente
Bienestar animal
+ Condiciones del trabajo y de los trabajadores




Buenas practicas relativas al ordeno e higiene

1. Instalaciones

Las instalaciones deben estar ubicadas, disefadas y
construidas de manera tal que:

1.a.Las paredes y los pisos puedan ser limpiados fa-
cilmente.

1.b.El sistema de drenaje sea efectivo, no debiendo
encontrarse charcos en las instalaciones.

1.c.Se cuente con la carteleria y sefalizacion adecua-
da de las diferentes areas de las instalaciones y de
los circuitos de leche, agua y combustibles (gas y
otros) (Foto 2).

1.d.Se eviten areas donde los pajaros puedan anidar.

1.e.Los callejones y accesos al tambo se mantengan
en buen estado: superficie afirmada, ausencia de
obstaculos y buen drenaje (APROCAL, 2015).

Foto 1:

Instalaciones de ordefio



1.f. Se disponga de un lugar acondicionado de ma-
nera tal que permita la adecuada higiene de los
operarios.

1.9.La sala de ordefio y el corral de espera tengan piso

de concreto o con alfombra de goma, con pendien-
te adecuada, antideslizante y en buen estado.

1.h.Permita la entrada y salida rapida de los animales,

1.0

1j

evitando las curvas u obstaculos.

Disponga de iluminacion adecuada lo que permiti-
ra un buen flujo de animales y ver con claridad la
zona de ubres 'y el piso debajo de estas.

Exista una sala de leche con posibilidad de cerra-
miento para evitar la entrada de animales, plagas
y personas ajenas. Con suficiente espacio para el
equipamiento que permita el adecuado filtrado, re-
frescadoy enfriado de laleche. También que facilite
la limpieza de dicho equipamiento y que permita
obtener muestras de leche en forma higiénica.

1.k.En el caso de tener silos exteriores, debe existir un

cerramiento que restrinja el acceso a estos.

11

Foto 2:
Carteleria.



1.1. Disponga de agua segura o limpia (CODEX 2003; Roman, M. 2005; FAO-FIL
2012) (Anexo 1). Remitir muestras de agua para su analisis al menos una vez al
afo. De ser necesario incorporar un sistema de cloracion del agua que garan-
tice un rango de 0,5 a 1 ppm o mg/I de cloro residual. Disponga de suficiente
volumen, caudal y presion de agua seqgura, fria y caliente.

1.m.La fosa de ordefio sea ergonométrica (confortable) para los operarios, con el fin
de mantener la columna vertebral del operario recta durante el ordefio (Figura 1).

1.n.La instalacion eléctrica sea adecuada y esté supervisada por personal especia-
lizado. Debe contar con dispositivos de seguridad exigidos y descarga a tierra,
tanto para seqguridad de los operarios de tambo como para evitar el voltaje erra-
tico que le produce estrés a las vacas.

1.0.Las instalaciones deben lavarse y limpiarse luego de cada ordefo.

120

Figura 1:

Posicién ergonométrica
del operario en la fosa
de ordefio.




1.p.Lavar pisos de la sala de ordefo sin dejar restos de agua encharcada. Lavar
canos, postes, tubos de leche, puertas y bretes. Limpiar corral de encierro sin
dejar restos groseros de estiércol. Para todas estas acciones se deben utilizar
cepillos y agua a presion. Periodicamente, cada 15-30 dias, realizar la limpieza
de techos y sus canaletas, retirando telaranas y basura.

2. Rutina de ordeno

2.a.El arreo de los animales al tambo debe realizarse en forma tranquila, a su paso,
sin gritos y sin utilizar elementos que les ocasionen estrés o lesiones.

2.b.Antes de iniciar el ordefo las instalaciones deben estar limpias. Durante el or-
deno utilizar ropa de trabajo, delantal, botas, gorro e higienizarse las manos
correctamente. En el caso de heridas en las manos cubrirlas con apositos y
usar guantes de inspeccion descartables de nitrilo (Foto 3).

2.c.El ordefo debe comenzar con el rodeo de vacas sanas, continuar con las vacas
con calostro y derivar este en un tarro aparte. Las vacas enfermas y aquellas
gue se encuentren en tratamiento con medicamentos veterinarios deben ser
ordefiadas al final y descartar esta leche en potreros duros o en barbecho.

2.d.Rutina de ordefo:

- Observar cuidadosamente la ubre para detectar problemas de mastitis ob-
servando hinchazon/inflamacion de los cuartos.

- El "despunte” de los primeros chorros se debe realizar previo al ordefo
con el fin de detectar algun tipo de alteracion en la secrecion: presencia de
grumos, sangre, alteracion de consistencia (espesa o aguada), olor y color
anormal (Foto 4).

- El despunte se debe hacer sobre un recipiente de fondo oscuro obser
vando las anormalidades de la leche (Foto 5). Evitar el contacto de la leche
con las manos.

- Los pezones deben estar limpios, secos y estimulados al momento de la
colocacion de las unidades de ordefio. A continuacion se sugieren dos op-
ciones para el lavado y secado de los pezones. Se recomienda optar por
alguna de las dos en funcion de las condiciones del grado de higiene y sa-
nidad de la ubre.




Foto 3:
Ropa adecuada
para ordenar.

Foto 4:
Extraccion de primeros
chorros.

Foto 5:

Recipiente para la
extraccion de primeros
chorros.




Opcion 1. Rutina con lavado con agua:

- Se deben lavar los pezones solamente y su punta evitando mojar la
ubre (Foto 6).

- Para el secado de los pezones usar toallas, deberan ser individuales y
descartables.

- Sise usaran toallas de tela, también debera ser una por vaca solo reu-
tilizables previo su lavado y desinfeccion (Foto 7).

Fotob6y?7:

Lavado con agua y secado.

Opcion 2. Rutina con desinfeccion preordeno:

- Sumergir al menos % del pezon en el liquido desinfectante y dejar ac-
tuar el producto 30 segundos (Foto 8).
- Retirar el producto con toallas individuales (Foto 9).

——

Foto 8y 9:
Desinfeccién preordeiio
y secado.




La colocacion de las unidades de ordefo debe realizarse rapidamente para
prevenir la entrada de aire en el sistema de ordefo y colocarse dentro del
minuto y medio posterior al inicio de la preparacion de la ubre (Foto 10).

Foto 10:
Colocacién
de pezoneras.

Las unidades de ordeno deben quedar correctamente alineadas, de ser ne-
cesario se pueden utilizar ganchos, cadenas o brazos mecanicos para tal
fin (Foto 11).

Foto 11:
Alineacién unidades de
ordeno.




- Durante el ordefo, corregir en el caso que se produzca deslizamiento de
pezoneras (Foto 12).

- Finalizado el ordefo, cortar el vacio y luego retirar las unidades de ordefio
(Foto 13).

- Una vez retirado el grupo de ordefno se deben sumergir los pezones en una
solucion antiséptica. En caso de elegir la aplicacion del antiséptico por asper-
sion, se debe asegurar que el este moje la totalidad del pezén (Foto 14y 15).

Foto 12: Foto 13:

Deslizamiento de pezonera. Corte de vacio.

Foto 14 y 15:

Desinfecciéon posordefio.




2.e.Ante la aparicion de un animal enfermo, con secrecion alterada, proceder a rea-
lizar la identificacion de este por medio de pintura en la ubre o la utilizacion de
brazaletes de patas (registrar). Eliminar esa secrecion en un tarro para su descar-
te, apartar el animal enfermo y tratarlo lo antes posible (Foto 16).

Foto 16:

Vacas identificadas .

3. Maquina de ordefo y tanque de frio

3.a.Los equipos de ordefio instalados y para instalar deben cumplir con la norma-
tiva vigente (IRAM, 2009).

3.b.Realizar control estatico (recomendado en cada cambio de pezoneras) y con-
trol dinamico, al menos una vez al afo. Exigir el reporte en planilla (Ver Anexo 2:
Planilla para chequeo de la maquina de ordefar).

3.c.Realizar mantenimiento preventivo de la maquina de ordefio y recambio de pe-
zoneras de acuerdo a las especificaciones del fabricante.

3.d.Los filtros deben ser de material apto para estar en contacto con alimentos y
ser reemplazados segun especificaciones del fabricante.




3.e.La leche debe ser enfriada a 3,5 - 4 °C en un tiempo no mayor de 2 h y almace-

3.f.

nada en un tanque o cisterna de acero inoxidable de calidad sanitaria y aislacion
térmica (IRAM, 1989).

La limpieza de la maquina de ordefio debe realizarse inmediatamente después
de cada ordefio y la del tanque de frio luego de cada retiro, siguiendo los si-
guientes pasos:

- Enjuague inicial

- Lavado con solucion alcalina o acida
- Enjuague final

- Desinfeccion (si es necesario)

- Drenado de la maquina

Para lograr una correcta higiene de los equipos se deben tener en cuenta los
siguientes factores: temperatura de agua adecuada, productos quimicos
aprobados y en las dosis recomendadas, turbulencia mecanica y tiempos ade-
cuados. Respetando las distintas etapas segun se indica en la Tabla 1.

Tabla 1. Recomendaciones para las etapas de lavado de la maquina de ordeno.

TEMPERATURA
DE AGUA (°C)*

DURACION RECOMENDACION

Circuito abierto. . .
. Si no hay suficiente
Enjuagar hasta L
provision de agua
3.f.1. que el agua salga caliente. hacer el
ENJUAGUE INI- 35a40 por la manguera . '
. enjuague con agua
CIAL con el mismo
a temperatura
aspecto con el .
. ambiente.
que entro.
La duracion
delciclovaa
depender del
tiempo en que
3.f.2. la temperatura
LAVADO CON 75 de la solucién de pH de la solucion de
DETERGENTE lavado baje de lavado: 10,56 -12,5.
ALCALINO 75°Cad49°C,en
ese momento
dicho ciclo se da
por finalizado.
Circuito cerrado.
Continta
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Si el lavado acido
se realiza posterior
3.f.3. 5 min al lavado alcalino,
LAVADO CON SO- 35a40 - ’ realizar un enjuague
Circuito cerrado. previo

LUCION ACIDA
pH de la solucion de
lavado: 2-3.

Asegurarse que el
equipo de ordefio
tenga el sistema
de drenaje de agua

Circuito cerrado,
residual adecuado.

3f4. Agua caliente como paso final
DESINFECCION (temperatura P
. ‘ .. . del lavado de la En aquellos casos
(si es necesario) maxima 50 °C) L i
maquina. que se desinfecta
previo al ordefio, se

sugiere hacerlo 20 a
30 min antes.

* En caso que en el producto se indique usar otra temperatura de agua, se sugiere respetar la

indicacién del fabricante.

3.g.Todos los productos de limpieza deben mantenerse en su envase original y
correctamente identificados.

3.h.Deben utilizarse solamente productos de limpieza y desinfeccion aprobados
por SENASA.

3.i. Limpiar y desinfectar periédicamente el tanque de almacenamiento de agua
(debe tener tapa) y las cafierias destinadas para el lavado de los equipos.

20




Buenas practicas relativas a la sanidad animal

4. Sanidad animal

4.a.Todos los animales deben estar identificados de acuerdo a la normativa de SE-
NASA, resolucion n.° 754/06 (Figura 2).

Caravana Caravana
Tarjeta frente Tarjeta dorso

Identificador Marca y fecha
internacional d de produccion

ARI del pais de origen: (inyectado plastico)
Argentina

MARCA
yme——JC 432

01 -080-0-03458103} Nimero
Numero |
22— A345s

de RENSPA
00158 - 01/07,- A200A399

©
£
=
©
[}
©
o
2
(7}
=
=]
z

Digito Identificacion Fecha de Rango
verificador del impresor impresion impreso
Botoén
y
numero
de animal
Numero Niumero
de CUIG de manejo
L
™ @,
()
Q [“ Digito
= verificador

Figura 2:
Sistema de identificacion
seglin normativa de SENASA.
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4.b.Contar con un plan sanitario eficaz, desarrollado y supervisado por un veteri-
nario para todos los rodeos del establecimiento, centrado en la erradicacion de
la brucelosis y tuberculosis bovina, en el control de fiebre aftosa, encefalopatia
espongiforme bovina, paratuberculosis y en la prevencion en general, ademas,
que cubra las necesidades del tambo asi como los requisitos regionales y na-
cionales. (Normativas de las Resoluciones 150/2002 y 128/2012 del SENASA).

4.c.Revisar regularmente a los animales para detectar enfermedades.

4.d.Los animales enfermos deben ser atendidos rapida y adecuadamente. Cuando
se utilicen medicamentos, que estos posean certificacion de SENASA.

4.e.Mantener identificadas y separadas del rodeo de ordefio a las vacas en trata-
miento y descartar la leche procedente de estas (respetando los tiempos de
retiro) en potreros duros o en barbecho.

4.f. Mantener registros escritos de todos los tratamientos segun Resolucion SENA-
SA 666/2011 (Ver Anexo 3: Libro de registro de tratamientos).

4.g.Adquirir solamente animales de los que se conozca su situacion respecto a
enfermedades como paratuberculosis, leucosis, neosporosis, anaplasmosis,
trichomoniasis y campylobacteriosis y controlar su entrada al tambo.

4.h.Asegurar que cuando se transportan animales, desde y hacia el tambo, no se
introduzcan enfermedades.

4.i. Controlar que el alambrado perimetral del establecimiento esté construido y
mantenido de manera tal que impidan el ingreso o salida de animales del esta-
blecimiento.

5. Plan de control y prevencion de mastitis

5.a.Correcto funcionamiento e higiene del equipo de ordefio:

- Se deberan tener en cuenta las recomendaciones del fabricante para el co-
rrecto funcionamiento del equipo y el recambio de pezoneras.

- Elequipo de ordefo debera estar dimensionado acorde al nimero de vacas
para ordefiar y siguiendo la norma IRAM (2009). Tener en cuenta el tiempo
de permanencia de los animales en el corral de encierro (ver punto 12..).

- Debenrealizarse chequeos estaticos de la maquina de ordefo (ver punto 3.b).

5.b.Implementar una correcta rutina de ordefio (ver Rutina en punto 2.d. de Ordefio
e Higiene).
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5.c.Realizar tratamiento con antibidtico al secado (Foto 17).

5.d.Deteccion precoz de las mastitis clinicas y su correcto tratamiento: la Unica
manera de hacer un diagnostico precoz de los casos clinicos es haciendo el
despunte en cada ordefio.

La mayoria de las veces la presencia de grumos es el primer sintoma clinico de
una mastitis, y gran parte de la eficacia del tratamiento antibiotico depende de
la precocidad con que se inicia.

Existe una serie de pautas para tener en cuenta para los tratamientos, las que
son muy importantes:

- Ordefar siempre "bien a fondo" a mano el cuarto afectado; es de buena
practica ordefiar 3 0 4 veces por dia las vacas enfermas sin efectuar sobre
ordefo.

- Enaquellos casos que el veterinario a cargo considere adecuado, sobre va-
cas "vacias", puede utilizarse oxitocina para "“vaciar” aun mas la ubre.

- Desinfectar la punta del pezon con una torunda de algodén con alcohol y
sumergir el pezén en el antiséptico de pezones (“sellador”).

Foto 17:
Tratamientos
con antibiéticos.
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5.e.

5.f.

Hacer salir una gotita de antibiotico en la punta de la canula del inyector
intramamario y luego introducir lo menos posible la canula en el orificio del
pezon y empujar el émbolo hacia arriba; luego, con un movimiento ascen-
dente con los dedos sobre el pezon, llevar el producto hacia la cisterna de la
glandulay por fin hacer un masaje con la mano en el cuarto.

Desinfeccion del pezén con el antiséptico de pezones.

Completar siempre los tratamientos antibidticos aunque hayan remitido los
sintomas clinicos.

Las vacas en tratamiento deben apartarse, identificarse y ordefarse al final.
Llevar un registro de casos clinicos donde conste numero de vaca, dia,
cuarto afectado, tipo de tratamiento, periodo de retiro del antibidtico entre
otras cosas.

Eliminar las vacas con infecciones cronicas de mastitis.

Mantener registros: realizar un conteo de células somaticas individual al menos
2 veces al aho y registrar los resultados. Llevar los registros por vaca, anotando
numero de vaca, tratamiento, cuarto afectado, fecha, producto utilizado, via de
administracion, dias de tratamiento y tipo de mastitis.

5.g.Mantener un ambiente limpio en caso de tener los animales encerrados:

Mantener el lugar de descanso de las vacas limpio.
Desinfectar y limpiar las areas de descanso utilizando cal.
Evitar tener una sobrepoblacion de animales en los corrales.

5.h.Observar y revisar regularmente el estado de salud de la ubre:

5.1.

Revisar el pezon, principalmente la punta, durante el ordefo para detectar
alguna lesion.

Realizar periodicamente analisis de leche individual.

Utilizar la prueba de California para monitorear vacas con sospechas de
mastitis.

Revisar con frecuencia los cuartos de manera individual.

Revisar periddicamente el programa de control y prevencion de mastitis:

Designar a una persona responsable para del programa del control de
mastitis.

Capacitar de manera periddica a los operarios del tambo en el cuidado y
manejo de la ubre.

Analizar los registros individuales de manera periodica y establecer objeti-
vos para disminuirla.
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6. Manejo y uso de productos veterinarios

6.a.El personal que administra productos de uso veterinarios debe estar debida-
mente capacitado.

6.b.Utilizar productos aprobados por SENASA e indicados por un veterinario.

6.c.Almacenar los productos en un lugar de acceso restringido, respetando las
indicaciones de cada producto y que permita contener separadamente los pro-
ductos utilizados para vacas en lactancia del resto de las categorias.

6.d.Contar con un sistema de desecho para medicamentos vencidos.
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Buenas practicas relativas a la alimentacién

7. Alimentacion

La alimentacion debe asegurar un adecuado consumo de nutrientes y el acceso a
la racion diaria para todos los animales del rodeo.

7.a.Las dietas deberan ser formuladas por un profesional responsable y con ali-
mentos de calidad probada, de manera que respondan a los requerimientos de
las diferentes categorias del rodeo.

7.b.Losalimentos deberan serevaluados (temperatura, pH, otros analisis especificos
de laboratorio, presencia de mohos, olores extrafos, entre otros), previo a su uti-
lizacion. Amanera de ejemplo ver Tabla 2. En caso de no tener calidad adecuada,
nosuministraralasvacasenproduccionoevaluarlautilizacion de secuestrantes.

Tabla 2. Caracteristicas de los silos bien fermentados y desvios de su calidad
(SanCor, 2009).

CARACTERISTICAS

OLOR TEXTURA

Silo bien Verde - Agradable .
Amarillento - . Firme
fermentado - (vinagre)
Castafo
Silaje Verde olivo Rancio Viscosa,
butirico azulado persistente mucosa
. Verde Smllara .
Silo estiércol, Muy viscoso,
o oscuro .
putrido o nearo aveces mojado
g NH3
Agradable,
Silaje - simil a Bastante seco
Castafio . L
sobrecalentado caramelo se quiebra facil
o tabaco
Castafio
Silo 0 negro Mohoso Casi seco
mohoso con manchones afiejo quebradizo
blancos
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7.c.Los alimentos para el ganado deben ser almacenados fuera de la sala de ordefio,
en condiciones adecuadas, en lugares limpios, secos y protegidos contra plagas
y roedores. El area de almacenamiento debe ser utilizada solo para tal fin.

7.d.Se recomienda respetar las buenas practicas de produccion o elaboracion de ali-
mentos como granos y silos entre otros (Ver Anexo 4: Micotoxinas en alimentos).

7.e.Se deben llevar registros de la compra de alimentos con archivo de la copia de
factura, donde esté indicado el proveedor, la fecha, el alimento y la cantidad (Ver
Anexo 5: Registro de compra de alimentos).

7.f. Se deben llevar registros del suministro del alimento a los animales y del stock
de estos.

7.g.Para los alimentos adquiridos a terceros, se debe solicitar al proveedor la docu-
mentacion que avale la calidad de estos.

7.h.En caso de elaborar raciones, se deben contar y respetar los protocolos corres-
pondientes.

7.1. Los animales deben tener acceso a suficiente cantidad de agua fresca de cali-
dad, segun sus requerimientos.

7. Las instalaciones para el suministro de alimentos deben estar disefiadas y
construidas de manera tal que permitan el adecuado acceso de los animales a
estas, evitando dominancias y competencias de unos sobre otros (Ver puntos
12.f. en Bienestar Animal).

7.k.Las instalaciones para el suministro de agua deben estar disefiadas y cons-
truidas de manera tal que permitan el adecuado acceso de los animales a las
mismas, evitando dominancias y competencias de unos sobre otros (Ver 12.g.
en Bienestar Animal).

7.1. Llevar a cabo un plan de limpieza de comederos, bebederos, tanque de al-
macenamiento de agua y de la maquinaria (utilizada para realizar la racion, el
transporte y el suministro de alimentos). Llevar registros de estos.
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8. Quimicos de uso para el agro

8.a.Se recomienda que los productos quimicos de uso agropecuario utilizados co-
rrespondan a los de menor potencial de toxicidad para el ser humano, generen
el menor impacto ambiental y a la vez sea efectivo y selectivo con las plagas.

8.b.El personal que manipula los productos quimicos de uso agropecuario debe es-
tar debidamente capacitado y contar con los elementos de proteccion personal
necesarios. En caso de tercerizar tareas, asegurarse que el personal se encuen-
tre capacitado y cuente con los elementos de proteccion personal adecuados.

8.c.Solo utilizar productos registrados oficialmente y recetados por un ingeniero
agronomo.

8.d.El almacenamiento de estos productos debe ser en lugar acondicionado para
tal fin y lejos de las instalaciones de ordefo, de viviendas y con acceso restrin-
gido. Disponer de las hojas de seguridad de cada producto.

8.e.Las aplicaciones deben ser registradas.

8.f. Los tiempos de carencia de los productos utilizados deben ser respetados (Ver
Anexo 6: Clasificacion y tiempos de carencia de productos).

8.9.Los envases de los productos quimicos de uso agropecuario NO deben ser re-
utilizados y se les debe dar destino de acuerdo a la legislacién vigente (triple
lavado y destruccion).

8.h.Contar con un depdsito para los bidones de descarte de los productos quimicos
de uso agropecuario.

8.i. Proveer una boca de servicio (salida de agua) separada de las instalaciones del
tambo destinada a preparar los liquidos para pulverizar.
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Buenas practicas relativas al ambiente

9. Manejo y uso eficiente del agua

9.a.Las perforaciones deberan estar correctamente construidas: encamisadas, con
los filtros necesarios y la boca del pozo protegida sobresaliendo, al menos 30
cm del suelo (Foto 18y 19).

Foto 18:

Mala construccion de una
perforacién con su boca en
una depresion que puede
favorecer el ingreso de
contaminantes.

Foto 19:

Construccién bien hecha con la boca
del pozo elevada y protegida por un
reborde de concreto.
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9.b.Las perforaciones deberan estar ubicadas a un a distancia prudencial de cama-
ras sépticas o lagunas de efluentes o lugares en los cuales se acumule estiércol
(entre 50 y 100 metros segun reglamentaciones vigentes).

9.c.A su vez es importante considerar que la ubicacién de las perforaciones deberia
ser "aguas arriba" de estas fuentes de contaminacion del agua subterraneay no
en depresiones que reciban sedimentos y contaminantes desde sectores mas
elevados (Figura 3).

9.d.Se recomienda cuantificar los consumos de agua para poder realizar su co-
rrecta utilizacion, sin desperdicio. Su cuantificacion permitira planificar la
reutilizacion de las fracciones de agua cuya calidad no es afectada durante su
uso (por ejemplo agua del intercambiador de placas para el refrescado de la
leche que puede ser utilizada para lavado de instalaciones o bebida animal).

Figura 3:

Esquema de ubicacion de
perforaciones segtin la
pendiente del paisaje.
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10. Manejo de residuos y tratamiento de efluentes

10.a.Se debe tener un plan para minimizar la cantidad de residuos generados.

10.b. Depositar todos aquellos residuos soélidos inorganicos generados en las insta-
laciones de ordefio (frascos, guantes, pezoneras, toallitas descartables, jeringas,
etc.) en un recipiente con bolsa plastica ubicado estratégicamente (fosa de or-
defio, sala de leche, manga). Periédicamente trasladarlos a un relleno sanitario,
centro de dispersion, basural o planta clasificadora de residuos.

10.c.Poseer un sistema para la gestion de los efluentes, que disponga de las fosas
necesarias para que los solidos decanten y permita el recupero de las aguas en
el predio hasta su destino final (ej. agua: lavado de los pisos; sélidos: usados
como fertilizantes).

10.d. Derivar los efluentes generados mediante entubamiento o canal de concreto
(pudiendo existir camaras de inspeccion) hasta el sector de almacenamiento o
tratamiento. Evitar desbordes y rebalses.

10.e. Derivar el agua pluvial que cae sobre techos y pisos de la instalacion, mediante
alguna pendiente natural de escorrentia, que sea diferente de la corriente de
los efluentes, de manera de disminuir el volumen de estos y ademas de poder
recuperarla o disponerla en zonas especificas ya que es agua no contaminada.

10.f.Para la localizacion de las lagunas se debera considerar la distancia minima 'y
la direccion de los vientos predominantes en la zona respecto de las viviendas
del establecimiento y aledafias (100 m), de la instalaciones de ordefio (50 m) y
de la perforacién de agua (50 m) respetando la legislacion vigente.

10.9.Si los solidos organicos (estiércol) que quedan depositados en el corral de
espera son recogidos previo al lavado de los pisos, disponerlos alejados de la
instalacion de ordefio, de los animales y de zonas de extraccion de agua (mi-
nimo 50 m). Deberan ubicarse sobre una estructura de concreto con algun
sistema (pendientes, por ejemplo) para facilitar el manejo del lixiviado que se
genera por la acumulacion de los sélidos (Foto 20).
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Foto 20:

Almacenamiento de estiércol sobre piso
de concreto con pendiente para lixiviados
hacia la laguna.

11. Control de plagas

11.a.Se debe contar con un programa para el control integrado de plagas y roedo-
res en el establecimiento.

11.b.Se deben ubicar estaciones de roedores alrededor de las instalaciones y re-
gistrar el consumo del cebo y la ubicacion de estos en un plano o cartilla. No se
debe observar dentro o fuera del tambo excrementos ni cuevas de roedores o
de cualquier otra plaga animal.

11.c.Se debera disponer de un plan de desinsectacion para realizarse fuera de
los horarios de ordefno y limpieza para combatir moscas, cucarachas y otros
insectos.
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Buenas practicas relativas al bienestar animal

12. Bienestar animal

Las instalaciones y el manejo que se realice en el tambo deben procurar que las
vacas gocen de las cinco libertades propuestas por la Farm Animal Welfare Council
(1993) que se mencionan a continuacion:

Los animales deben estar:

+ Libres de hambre, malnutricion y sed
Libres de incomodidad

+  Libres de manifestar su comportamiento natural
Libres de dolor, heridas y enfermedades
Libres de miedo y estrés

Para ello las instalaciones deben estar construidas, dimensionadas y mantenidas
de manera tal que permitan el adecuado arreo, movimiento, ordefio, alimentacion,
descanso y manifestacion del comportamiento natural de los animales; minimi-
zando de esta manera lesiones o el estrés por calor o el que puedan sufrir por la
competencia o dominancia de unos sobre otros.

12.a.Corral de espera con una superficie minima de 1,60 m2 por vaca en ordefo
(Holando Argentino).

12.b.Sombra a una altura minima de 3,5 m (considerar 0,5 m mas si el techo es de
chapa) que cubra la totalidad de la superficie del corral de espera.

12.c.Disponga de un sistema de ventilacion y un sistema de aspersion.

12.d.Corral con accesos en buenas condiciones (sin erosiéon ni acumulacion de
barro).

12.e.En la instalacion, asegurar la ausencia de elementos cortantes u otros mate-
riales que puedan impedir la circulacion segura de los animales.

12.f.El lugar de suministro de los alimentos debe garantizar un frente de 70 cm por
vaca para asegurar el acceso de todos los animales a su racion diaria.

12.g.Deben existir bebederos dimensionados de modo tal que posean un frente de
10 a 15 cm por animal, con un caudal de llenado de 10 a 20 I/min o que ofrezca
a cada animal entre 100 a 150 I/dia.
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12.h.Los animales deben tener acceso al agua de bebida a la salida de las insta-
laciones de ordefo y a disposicion, siempre, en patios de comidas y potreros,
(minimizar largas caminatas).

Con respecto al manejo se debe brindar un buen trato a los animales durante todas
las etapas del trabajo:

12.i. Arreo tranquilo, sin gritos, sin la presencia de perros y sin uso de picanas, los
animales deben poder avanzar a su paso (Foto 21). Se recomienda el uso de
banderines.

Foto 21:

Arreo tranquilo.

12 j.El tiempo de permanencia de las vacas en el corral de encierro no debe superar
los 90 minutos.

12 k.El trato de los animales durante el ordefio debe implicar minimas acciones (o
ninguna), que no deben ser agresivas ni traumaticas para que las vacas ingre-
sen, se ubiquen y salgan de los bretes de ordefio (Sirven, M. y otros, 2015).

12.1.Las vacas deben ser manejadas en grupo (son animales de manada) y en lo
posible evitar mezclar diferentes categorias o lotes de animales para evitar el
estrés ocasionado por el rompimiento del orden de jerarquia ya establecido.

12.m. Se debe utilizar medicacion analgésica para acompanar a los tratamientos de
enfermedades agudas dolorosas (cojeras, mastitis, entre otras) o anestésica en
casos de intervenciones quirurgicas.
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Buenas practicas relativas a las condiciones del
trabajo y de los trabajadores

13. Condiciones del trabajo y de los trabajadores

El personal del establecimiento debe:

13.a.Estar capacitado para realizar las tareas inherentes a su trabajo y poder de-
mostrarlo.

13.b.Estar capacitado con respecto a las medidas de higiene y seguridad y poder
demostrarlo.

13.c.Contar y utilizar los equipos de proteccion personal necesarios para la reali-
zacion del trabajo (Ver Anexo 7: Ejemplos de proteccion personal y carteleria).

13.d.En la instalacion de ordefio, disponer de un lugar para el lavado de manos con
jabon liquido y toallas de papel descartable para el secado de manos.

13.e.Durante el ordefio utilizar ropa adecuada (delantal, botas y gorro) y no comer,
fumar, toser o salivar. En el caso de utilizar guantes se deben mantener en ade-
cuadas condiciones de higiene.

13.f.En lainstalacion o cercano a ella, debe existir un bafio disponible para su usoy
un lugar para guardar la ropa de trabajo y los elementos de proteccion personal.

13.g.El personal que realiza el ordefio debe tener la libreta sanitaria actualizada.

13.h.Los operarios que presenten sintomas como diarreas y vomitos, o enferme-
dades no deben realizar el ordefio ni estar en contacto con la leche cruda.

13.i.En el establecimiento se deben cumplir las exigencias legales en cuanto a se-
guridad ocupacional.

13j.El establecimiento debe contar con las medidas de seguridad exigidas por la
ley y con un plan de accion para situaciones de emergencia con un directorio
telefonico.

13.k.En las instalaciones se debe disponer de matafuego ABC habilitado y botiquin.
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Planilla con datos del establecimiento e indicadores

Nombre/Ubicacién del establecimiento(*):

Responsable:

Edad:

Formacion:

Datos del observador:

Fecha:

Clima el dia de visita:

(*) Adjuntar croquis del establecimiento.

CARACTERIZACION DEL TAMBO

Superficie del tambo:

(hectéreas)

Cantidad vacas en ordeno el dia de la visita:

(numero VO)

Cantidad vacas en ordeno promedio anual:

(nimero VO)

Tipo de sistema:

Pastoreo/Encierre/Mixto

Produccion diaria:

(litros/dia)

Produccion/VO/dia:

(litros/VO/dia)

Sistema de ordeio:

Bajadas: (niimero)
Cantidad ordeiios por dia: (nimero)
; Si/No
Ing. Agronomo Responsable: : —
Frecuencia de visita:
. Si/ No
Veterinario Responsable: : —
Frecuencia de visita:
Otro (especificar): : —
Frecuencia de visita:
Personal permanente (numero)
Personal afectado al ordeiio (nimero)

INDICADORES DE CALIDAD DE LECHE
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Proteinas (%)
Grasa butirosa (%)
Células somaticas (nimero cel./ml)
Unidades formadoras de colonias (UFC/ml)
Temperatura de entrega de la leche (°C)

" Contintia



INDICADORES DE SANIDAD DEL RODEO

Casos de mastitis clinicas: (cantidad vacas)

Casos de renguera: (cantidad vacas rengas)

Otros (especificar):

CALIDAD DEL AGUA

Ha realizado un analisis
de calidad del agua que utiliza Si(*)/ No
en la instalacion:

(*) Si la respuesta es "SI", solicitar una copia.

][ .

Alimento:

Racion (kg/VO/dia):

Células somaticas pool de leche UFC pool de leche
de los ultimos 12 meses (N.° cel./ml) de los ultimos 12 meses (UFC/ml)
Mes 1 Mes 1

Mes 2 Mes 2

Mes 3 Mes 3

Mes 4 Mes 4

Mes 5 Mes 5

Mes 6 Mes 6

Mes 7 Mes 7

Mes 8 Mes 8

Mes 9 Mes 9

Mes 10 Mes 10

Mes 11 Mes 11

Mes 12 Mes 12

¢Cual considera que es el problema de mayor relevancia en su establecimiento?
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Lista de chequeo

Nivel de

Requisitos cumplimiento Observacion

1.a. Limpieza de
paredes y pisos

1.b. Drenaje 2

1.c. Carteleriay
sefializacion

1. Instalaciones

1.d. Control de areas de
anidado de pajaros

1.e. Callejonesy accesos 1

1.f. Lugar de higiene de
operarios

1.9. Pisos de la sala de
ordefio y el corral

1.h. Flujo de ingresoy
salida de animales

1.i. lluminacién adecuada 1

1. Condiciones de la sala
de leche

1.k. Disponibilidad de agua
segura

1.1, Disponibilidad de agua
fria y caliente

1.m.Fosa ergonométrica 3

1.n. Caracteristicas de la
instalacion eléctrica

1.0. Limpieza luego del
ordefno

1.p. Correcta limpieza
luego del ordefio

Contintia
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2. Rutina de ordeno

Nivel de

Requisitos cumplimiento Observacién

2.a. Condiciones de arreo 1

2.b. Higiene y preparacion
pre ordefio

2.c. Vacas enfermas
o en tratamiento

2.d. Rutina de ordefio

- Observacioén de la ubre 1

- Despunte 1

- Forma de realizacion
del despunte

- (Opcién 10 2)-
Limpieza y secado de 1
pezones

- Colocacion de
unidades de ordefio en 1
el tiempo estipulado

- Alineacién
de unidades de ordefio

- Deslizamiento
de pezoneras

- Corte de vacio 1

- Desinfeccion de
pezones posordefio

2.e. ldentificacion de vacas
detectadas enfermas o 1
en tratamiento

Contintia
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3. Maquina de ordeio y tanque de frio

Requisitos

3.a.

Equipos bajo
normativa vigente

Nivel de
cumplimiento Observacién

3.b.

Control estéaticoy
dinamico. Registros.

3.c.

Mantenimiento
y recambio de
pezoneras

3.d.

Condiciones
y cambio de filtros

3.e.

Enfriadoy
caracteristicas del
tanque

3.f

Limpieza de la
maquina

Enjuague inicial

Lavado
con detergente
alcalino

Lavado
con solucioén acida

3.

Condiciones de
productos de limpieza

3.h.

Uso de
productos aprobados

3.l

Limpieza de tanque
de agua y caferias de
lavado

Contintia
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Requisitos

Nivel de

cumplimiento Observacion

tratamiento de
mastitis clinica

5.e.

Eliminacion de vacas
con infecciones
cronicas

© |4.a. Identificacion segun
£ normativa SENASA
c
@
== |4.b. Cuenta con Plan
% sanitario
5
¢ |4.c. Control periddico de
< animales
4.d. Atencidn de animales
enfermos
4.e. Identificacion y manejo
de animales en
tratamiento
4.f. Registro de
tratamientos
4.g. Control de ingreso de
nuevos animales
4.h. Control de animales
en transporte
4.i. Condiciones de
alambrado perimetral
» 5.a. Correcto
=] funcionamiento e
® higiene del equipo de
g ordefio
S
c 5.b. Correcta rutina de
N} ordefio
o
c
)
]
= 5.c. Tratamiento
> antibiético al secado
©
=
S |5.d. Detecciony
o
(]
o
c
]
a
7o)

Contintia
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5. Plan de control y prevencion de mastitis

Requisitos

5.f. Registro Individual

Nivel de

cumplimiento Observacion

5.g. Ambiente limpio

5.h. Observacion
regular de la ubre

5.i. Revision periddica del
programa de control

de mastitis

6. Manejo y uso de productos veterinarios

6.a. Personal capacitado

6.b. Productos aprobados

6.c. Almacenamiento de
productos veterinarios

6.d. Sistema de desecho

de medicamentos

Continta
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7. Alimentacion

Requisitos

7.a.

Formulacion de dietas

Nivel de
cumplimiento

Observacion

7.b.

Evaluacion de calidad
de alimentos

7.C.

Almacenamiento
de alimentos

7.d.

Buenas practicas
de elaboracion de
alimentos

7.e.

Registro de compra
de alimentos

71

Registro de suministro
de alimentos

7.9.

Documentacion de
calidad de alimentos
adquiridos a terceros

7.h.

Contary respetar
el protocolo de
elaboracion de
raciones

T

Acceso al agua de
bebida

7.

Disefio de
instalaciones de
alimentacion

7.k

Disefio de
instalaciones de
bebida

7.l.

Plan de limpieza de
las instalaciones
para alimentacion y
registros

Continta
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8. Quimicos de uso para el agro

Requisitos

8.a.

Uso de productos
banda verde

Nivel de
cumplimiento

Observacion

8.b.

Personal capacitado
y que cuente con

los elementos de
proteccién personal
necesarios

8.c.

Uso de productos
registrados 'y
recetados

8.d.

Almacenamiento de
productos

8.e.

Registro de
aplicaciones

8.f.

Respetar tiempos de
carencia

8.g.

Disposicion de
envases de productos

8.h.

Depdsito para envases

8.i. Boca de servicio
separada del tambo
% 9.a. Correcta construccion
© de perforaciones
)
©
2 L
S 9.b. Ubicacion de
‘0 perforaciones
ey
()]
8
i 9.c. Ubicacion topogréfica
° de las perforaciones
‘o
g P
s |9.d. Cuantificacion
o

de consumos y
reutilizacion

Contintia
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10. Manejo de residuos y tratamiento de efluentes

Nivel de
cumplimiento

Requisitos Observacion

10.a.Plan para 3
minimizar residuos

10.b.Disposicion vy traslado
de residuos solidos 1
inorganicos

10.c.Sistema de
gestion de efluentes

10.d.Derivacion de
efluentes

10.e.Derivacion
de agua pluvial

10.f. Localizacion
de lagunas de 3
efluentes

10.g.Tratamiento de
solidos organicos

11. Control de plagas

11.a.Programa de control
integrado

11.b.Ubicacién de
estaciones de roedores 1
y registros

11.c.Plan de desinsectacion 1

12. Bienestar animal

12.a.Superficie del corral
de espera

12.b.Sombra en el corral
de espera

12.c.Sistema de ventilacion
y aspersion en el corral 3
de espera

12.d.Condiciones de
acceso al corral

12.e.Ausencia de
elementos cortantes

12.f.Dimensionamiento de
comederos

Continta
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12. Bienestar animal

Nivel de

cumplimiento o
P Observacion

Requisitos

12.g.Dimensionamiento 9
de bebederos

12.h.Disponibilidad de agua 1
a la salida del ordefio

12.i.Condiciones del arreo 1

12.j. Tiempo de
permanencia en el 1
corral de encierro

12.k.Trato durante el
ordefio

12.1. Animales manejados 5
en grupo

12.m.Utilizacion de
analgésicos y 2
anestésicos

13. Condiciones del trabajo y de los trabajadores

13.a.Capacitacion referida 1
a las tareas realizadas

13.b.Capacitacion referida
a medidas de higiene 'y 1
seguridad

13.c.Equipo de proteccion
personal

13.d.Lugar para lavado y
secado de manos

13.e.Correcta indumentaria
y comportamientos 1
durante el ordefio

13.f.Bafio disponible cerca
de la instalacion

13.g.Libreta sanitaria
) 2
actualizada

Contintia
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13. Condiciones del trabajo y de los trabajadores

Nivel de

cumplimiento o
P Observacion

Requisitos

13.h.Operarios enfermos
o con sintomas de 1
enfermedad

13.i.Cumplimiento
de exigencias de 1
seguridad ocupacional

13.j. Medidas de seguridad
y plan para situaciones 1
de emergencia

13.k.Contar con matafuego
habilitado y botiquin
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Anexo 1
Composicion microbiologica del agua segun el CAA

Caracteristicas microbioldgicas:

Bacterias coliformes: NMP a 37 °C- 48 h (Caldo Mc Conkey o Lauril Sulfato) en
100 ml: igual o menor de 3.

+  Escherichiacoli: ausencia en 100 ml.
Pseudomonaaeruginosa: ausencia en 100 ml.

En la evaluacion de la potabilidad del agua ubicada en reservorios de almacena-
miento domiciliario debera incluirse, entre los parametros microbioldgicos para
controlar, el recuento de bacterias mesofilas en agar (APC 24 h a 37 °C). En el caso
de que el recuento supere las 500 UFC/mly se cumplan el resto de los parametros
indicados, solo se debera exigir la higienizacion del reservorio y un nuevo recuento.
En las aguas ubicadas en los reservorios domiciliarios no es obligatoria la presen-
cia de cloro activo.
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Anexo 2
Planilla para chequeo de maquina de ordenar / IRAM 8037-2

Nombre Propietario: Tambo N.°: Fecha / /
Direccion: Teléfono:
Nombre Técnico: Teléfono: e-mail:

INSTALACION DE ORDENO

Instalacion Tipo: Modelo: Tamaino:
Vacas en Ordeio: Vacas Totales: Operarios Ordeiiadores: | Produccion Diaria:
Ultimos Recuentos: UFC: CS:

EQUIPO ORDENO
Marca: Modelo: Nro. unidades de ordeiio:

Tipo de equipo. Al tarro/balde / Linea de leche / Otro: | Antigliedad:

Tipo linea de leche. Alta / Media / Baja

COMPONENTES

BOMBA/S DE VACIO
Marca Modelo Cap. Nominal a 50 kPa R.P.M. Nominal cv

MOTOR/ES ELECTRICO/S
Marca Potencia R.P.M. Nominal CcVv

Continta
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INTERCEPTOR
Materiales:

Capacidad:

REGULADOR DE VACIO

Marca:

Modelos:

Capacidad:

Rango de trabajo:

TUBERIAS

Componente Material Diametro (mm) Pendiente Linealidad
Tub. Leche Correcta / Incorrecta Correcta / Incorrecta
Tub. Vacio Correcta / Incorrecta Correcta / Incorrecta
Tub. Pulsado Correcta / Incorrecta Correcta / Incorrecta
Tub. Evacuacion Correcta / Incorrecta
Tub. Filtrado
Tub. Lavado
Sanitario Cantidad Estado ¢Recambio en ultimo aio?
Uniones/codos de goma Si/ No Bueno / Regular / Malo Si/ No

RECIPIENTE O RECIBIDOR

Trampa sanitaria

Recibidor

Bueno / Regular / Malo

Descargador

Bueno / Regular / Malo

Tipo

Modelo

Caudal (L/min)

Bomba Leche

Contintia
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COLECTORES

Modelo

Capacidad (cm3)

Material

Valvula de cierre

Acero / Plastico

Si/ No. Automatica: Si / No

Central / Con repetidores / Individual

PULSADORES

Marca

Modelo

Tipo

Alternado / Simultaneo / Otro:

Marca Modelo

Material

PEZONERAS

Estado

Fecha ultimo recambio

Goma / Silicona

Bueno / Regular / Malo

DEMAS COMPONENTES

Componente

Material

Estado

Fecha ultimo recambio

Tubos largos de leche

Bueno / Regular / Malo

Tubos largos de pulsado

Bueno / Regular / Malo

Tubos cortos de pulsado

Bueno / Regular / Malo

Llaves cierre de vacio

Bueno / Regular / Malo

Uniones sanitarias

|

Bueno / Regular / Malo

Bueno / Regular / Malo |

SISTEMA DE LAVADO
Manual / Automatizado

Juego de lavado. Interior / Exterior

Inyector de Aire. No / Electronico / Neumatico
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Tub. de vacio. Si/ No Tub. de evac/lavado. Si/ No Tub. de pulsado. Si/ No

OTROS COMPONENTES
Retiradores qutomatlcos de Brazos de alineacion. Si/ No Medidores de Leche. Si/ No Estimuladores. Si/ No
pezoneras. Si/ No
FILTROS
PLACAS
Intercambiador placa: Cantidad: Modelo:
DISPONIBILIDAD PUNTOS DE MEDICION REQUERIDOS POR NORMA
Vm (Sistema de leche). Si/ No Vr (Regulador de vacio). Si/ No Vp (Bomba de vacio). Si/ No
A1 (Sistema de leche). Si/ No A2 (Regulador de vacio). Si/ No Pe (Escape). Si/ No Llave cierre sistema de leche. Si/ No
Secuencia Ubicacion Valor medido  Limite
1 Nivel dg vacio en VACUOMETRO Vacuom. kPa - UOy Puls desconect.
del equipo
Nivel de vacio medido cerca del
2 VACUOMETRO Vr kPa - UOy Puls desconect.
Precision del VACUOMETRO (1-2 kPa <1kPa
NIVEL de vacio en Sistema de Leche Vm kPa - UO y Puls desconect.
5 NIVE,L de vacio en Sistema de Leche vm kPa ) U0y Puls conect
(Vacio de trabajo)
SENSIBILIDAD del regulador de vacio (4-5) kPa <1kPa
NIVEL de vacio en Regulador de Vacio Vr kPa - UQ 'y Puls conect
NIVEL de vacio en Bomba de Vacio Vp kPa - UOy Puls conect
Continta
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PRESION de escape Pe kPa - UOy Puls conect
PRESION de escape Pe kPa - UQy Puls conect
PRESION de escape Pe kPa - U0y Puls conect
Vacio de Trabajo (Anotar valor de punto 5; 5
10 : kPa -
a 15 s funcionando)
17 Caida de vacio por la caida de pezoneras (5 vm kPa ) Una unidad abierta
a 15 s abiertas)
12 | Diferencia puntos N.2 10 - 11 ?8 ) kPa <2kPa
13 | Vacio minimo al abrir una unidad kPa - Abriendo una unidad
14 | Regulacion de subdecenso %1) ) kPa <2 kPa
15 | Vacio maximo al cerrar una unidad kPa - Cerrando una unidad
16 | Regulacion de sobreascenso (15-10) kPa <2kPa
Vacio de Trabajo (Anotar valor de punto 5; 5
7 - kPa -
a 15 s funcionando)
18 Calida por CQLOCACION de 1 pezoneras kPa ) Una pezonera abierta
(5a15 s abierta)
19 | Diferencia entre puntos 18 - 17 217? ) kPa <2kPa
Reserva REAL o efectiva . B ) U0y Puls conect
20 (2 kPa debajo de Vacio trabajo <punto 5>) ATy Vm L/min <=10u0:200+30n Regulador funcionando
21 | NIVEL de vacio en Vm en Reserva Real vm kPa >10uo: 500 + 10 (n - 10) UQO 'y Puls conect
22 | NIVEL de vacio en Vr en Reserva Real Vr kPa - UQ 'y Puls conect
g | CAIDA de vacio entre Sistema de Lechey 21 -99 KPa )
Regulador de vacio
24 | NIVEL de vacio Vp en reserva Real Vp kPa <1kPa UOy Puls conect

Continua
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CAIDA de vacio entre Sistema de Leche y

25 | Bomba de vacio 2124 KPa )
Menor valor del Vacio Maximo en camara
26 | de pulsado (extraer de chequeo de pulsa- kPa <3 kPa U0y Puls conect
dores)
o7 Ca@a de vacio entre Vacio de trabajo (Vm) 26 -5 KPa )
y cdmara de pulsado (fase b)
28 Reserva MANUAL (con regulador de vacio AlyVm L/min <2kPa Regulador anulado
anulado)
29 | Pérdidas en el regulador de vacio 28-20 L/min B
30 Eficiencia de regulacion (Pto 20 dividido Pto 20/ 28 % <35 L/min
28 x 100)
31 CAUDAL de aire con regulador (Vacio traba- ATy Vr L/mmin Reg conect y UO Puls
jo medido en punto7) conect
CAUDAL de aire sin regulador de vacio ( . Reg desconect; uo Puls
32 Vacio trabajo medido en punto7 ) ATy Vr L/min desconect
33 | FUGAS del regulador de vacio 32-31 L/min 35L 05% R Manual El que sea mayor
CAUDAL de aire CON sistema de leche ( . Reg desconect; uo Puls
a4 Vacio trabajo medido en punto7 ) AZyVr L/min desconect
CAUDAL de aire SIN sistema de leche (Va- Req desconect uo Puls
35 | cio punto 7, sistema de leche desconectado A2y Vr L/min q 9 '
. esconect
por encima de trampa)
36 | FUGAS en el sistema de leche 36-34 L/min 10+2n
CAUDAL de aire sin sistema de vacio (Vacio Req desconect: uo Puls
37 | de trabajo medido en punto 8, sumar cau- A2y Vp L/min q 9 '
esconect
dales de bombas)
S .
38 | FUGAS en el sistema de vacio 37-35 L/min 0% Caydal Bombas medido
en vacio punto 8
39 | CAUDAL bomba de vacio a 50 K.pa. Vp L/min .
39 | CAUDAL bomba de vacio a 50 K.pa. Vp L/min Sggi%aarlar con capacidad
39 | CAUDAL bomba de vacio a 50 K.pa. Vp L/min
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40 | RPM bomba de vacio RPM .
20 | RPM bomba de vacio RPM Comparar con frecuencia
nominal
40 | RPM bomba de vacio RPM
NIVEL de vacio en linea de filtrado de aire <1kPa
41 kPa
(fuera de norma)
| 42 | Sistema de Pulsado (Consignar TODOS los valores o SOLO aquellos con deficiencias)

NUmero

Frecuencia

Relacion

Fase Ordefio

Frecuencia: 5 %

Fase Masaje

Relacion: 5 %

NUmero

Fase D 150 ms
Fase B30 %

Frecuencia

Relacion

Fase Ordefno

Fase Masaje

| 43 | COLECTORES (Consignar TODOS los valores o SOLO aquellos con deficiencias)

Unidad N.°

Admision total

Pérdida en grupo
ordeno (L/min)

Aire ingresado por Pérdida valvula de

toma de aire

cierre (L/min)

Flujo de aire en grupo
de ordeno
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Anexo 3
Libro de registro de tratamientos

Resolucion SENASA 666/2011: Libro de Registro de Tratamientos de los estable-
cimientos pecuarios de produccion de animales para consumo humano en todo el
territorio nacional

Se crea el Libro de Registro de Tratamientos de los establecimientos pecuarios
de produccion de animales para consumo humano en todo el Territorio Nacional.
Excepciones.

Contenidos minimos del libro de registro de tratamientos

Independientemente del formato que posea el libro de Registro de tratamientos,
este debera contener, al menos, el siguiente detalle respecto a cada tratamiento
con productos veterinarios aplicado sobre un animal o grupo de animales, de con-
formidad a lo previsto en la presente resolucion:

1. Fecha de inicio de tratamiento. Es la fecha de la primera aplicacién de un pro-
ducto veterinario sobre el o los animales bajo tratamiento. Si el tratamiento es
de una Unica dosis, la fecha de inicio de tratamiento sera la misma que la fecha
de finalizacion indicada mas abajo. Debe indicarse dia, mes y afo de adminis-
tracion.

2. Especie animal tratada.

3. Cantidad de animales tratados. Debera indicarse el total de animales bajo tra-
tamiento.

4. ldentificacion del animal o del lote. Debera colocarse el nimero de identificacion
individual del/de los animales a los que se aplica el medicamento (caravana,
microchip, tatuaje, N.° de libreta sanitaria equina o detalle de ficha filiatoria equi-
na) o la identificacion especifica del lote bajo tratamiento. En caso de ser de un
tratamiento aplicado a la totalidad de los animales de la UP o a una categoria
determinada, debera indicarse dicha situacion. Por ejemplo, un tratamiento anti-
parasitario a la totalidad de animales de una categoria (lechones, terneros, etc.).

5. Nombre comercial del producto veterinario y N.° de certificado. Deben colo-
carse los datos provistos en el producto, presentes en su marbete o empaque,
incluyendo el nimero de certificado otorgado por el Servicio Nacional de Sani-
dad y Calidad Agroalimentaria).
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6.

10.

Lote y serie del producto veterinario. Deberan colocarse los datos provistos
en el producto veterinario para aplicar. Esto permitira, ante eventuales efectos
adversos, realizar el rastreo correspondiente y efectuar los reclamos que co-
rrespondan.

Fecha de finalizacion del tratamiento. Es la fecha de la ultima aplicacion de un
producto veterinario sobre el o los animales bajo tratamiento. Si el tratamiento
es de una unica dosis, la fecha de finalizacion de tratamiento sera la misma que
la fecha de inicio indicada mas arriba. Debe indicarse dia, mes y afio de admi-
nistracion.

Cantidad de dias de retiro segun prospecto del producto veterinario aplicado.
Debe indicarse claramente el tiempo en dias que debe esperarse (a partir de
la fecha de finalizacion del tratamiento) hasta la remision a faena del o de los
animales bajo tratamiento. De tratarse de productos obtenidos de los animales
bajo tratamiento, es el tiempo que debe esperarse antes de remitir a consumo
o produccion, el obtenido a partir de estos. Dicho periodo esta indicado en el
empaque, prospecto o indicaciones del producto veterinario aplicado.

Firma, nombre y apellido del aplicador del tratamiento: Corresponden a los da-
tos de la persona de la Unidad Productiva (UP) que realizé la aplicacion del
tratamiento veterinario sobre el o los animales.

Nombre y apellido del profesional veterinario interviniente. Refiere a los datos
del profesional que interviene en la indicacion del tratamiento. Puede tratarse
del asesor veterinario de la UP o engorde a corral, el veterinario que proveyo el
producto a través de su comercializacion o aquel que indicara el tratamiento.
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LIBRO DE REGISTROS DE TRATAMIENTOS = SeNnasa
DE ESTABLECIMIENTOS PECUARIOS S

N°de RENSPA: | [ .[ | [ .[ . \;\;\;\;\;/\;\; HojaNe| | [ | hastal | | |

Selloy firma del
CulG: | | | | Fecha: \;\;/ \;\;/\;\;\;\; veterinario local

Fecha Especie Cantidad Identificacion Nombre comercial Lote y serie Fecha de
de inicio animal de animales del animal del producto veterinario del producto finalizacion

Firma, Nombre y apellido
nombre y apellido del profesional
del aplicador veterinario interviniente
del tratamiento

de tratamiento tratada tratados o lote (1) y N° de certificado veterinario del tratamiento

retiro (2)

I W W
I S W
T W S
I T W
OBSERVACIONES
AN
L
|
|
1. NUmero de caravana, microchip, tatuaje, N° de Libreta Sanitaria Equina o detalle de ficha filiatoria equina o la identificacion especifica del lote bajo tratamiento.
2. Debe indicarse claramente el tiempo en dias que debe esperarse (a partir de la fecha de finalizacion del tratamiento) hasta la remision a faena del o de los animales bajo tratamiento.

DIRECCION DE CONTROL DE GESTION Y PROGRAMAS ESPECIALES | DIRECCION NACIONAL DE SANIDAD ANIMAL | SENASA | 2011
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Anexo 4
Registro de compra de alimentos

ALIMENTO FECHA PROVEEDOR CANTIDAD

Nota: es importante adjuntar copia de la factura.
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Anexo 5
Elementos de seguridad y senalética

Se deben sefializar los diferentes riesgos presentes en el puesto de trabajo. Com-
binando pictogramas, indicaciones sencillas y colores de comprension universal.

Debe ser apropiada su ubicacion, que segun su significado seran de prohibicion,
obligacion o advertencia; son imprescindibles para implementar una cultura de pre-
vencion y calidad.

INGRESAR PROHIBIDO FUMAR,
SOLO PERSONAS COMER O BEBER EN ESTA AREA
AUTORIZADAS Area de produccion.

Acceso restringido al
area de trabajo.

N\

PROHIBIDO INGRESAR BALIZA MATAFUEGO BALIZA DESNIVELES
CON ANIMALES Chapa baliza debajo del Pintura o franja auto-
Evitar condicionar a los equipo matafuego. adhesiva en desniveles,
animales en corrales bordes, escalones.

de esperay sector de

bajadas.
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A\ A A

PELIGRO RIESGO PELIGRO PRECAUCION RIESGO
ELECTRICO PRODUCTOS TOXICOS BIOLOGICO
Tablerosy Deposito de productos Deposito de vacunas y
transformadores. de limpieza, desinfeccion  cepas vivas.

y los de sanidad animal.

OO

USO OBLIGATORIO DE ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL
Delimitar los sectores de trabajo donde son obligatorio los epp.

@0 O

USO OBLIGATORIO DURANTE PROCEDIMIENTO ARROJE SUS
Durante el procedimiento de dilucion y dosificacion RESIDUOS AQUI
de los productos quimicos. Disposicion de

descartables en los
puestos de trabajo.
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4 5

BOTIQUIN

Botiquin colgado y
sefalizado en un lugar
accesible.

PROGRAMAS DE SEGURIDAD Y PLANES DE ACCION PROPUESTOS

¢(QUE HACER
EN CASO DE
ACCIDENTES?

B

DIRECTORIO INSTRUCTIVO INSTRUCTIVO

Establecer un directorio PRIMEROS AUXILIOS ACCIDENTES

de emergencia con los Instructivo sencillo para Instrucciones proporcio-

servicios de la zona. actuar en los primeros nadas por la ART.
auxilios.

LAVADO
DE MANOS

INSTRUCTIVO

LAVADO DE MANOS
Instructivo sobre el co-
rrecto lavado de manos.
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OTROS EJEMPLOS

PROHIBIDD

S8ve®
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Equipo de proteccion personal
para la aplicacion de agroquimicos

Correcto
Gentileza F. Guzman
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Gentileza G. Pozzoli
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Glosario

Adecuado/a: apropiado a las condiciones, circunstancias u objeto de algo.

Agua segura: agua apta para el uso al que esta destinada, y que no debe contribuir
a la introduccion de peligros en la leche (CODEX, 2004).

Buenas practicas: Conjunto de procedimientos, condiciones y controles aplicados
en las unidades de produccion, con el objetivo de preservar la inocuidad de los
alimentos, la seguridad de las personas, el bienestar animal y el cuidado del
ambiente.

Registro: documento que presenta resultados obtenidos o suministra evidencia
de actividades realizadas.

Superficie afirmada: capa de suelo firme o consolidado.
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Considerando el contexto mundial, respecto de las directrices de trabajar
en la calidad y la inocuidad de la leche; siendo, que la cadena lactea
Argentina presenta ventajas comparativas para la incorporacion de
herramientas de calidad como las Buenas Practicas en el Tambo (BPT) y que
no se dispone en el pais de una Guia de ese tipo, de libre acceso y que
consensue los requisitos minimos; INTA, la Facultad de Ciencias
Agropecuarias - UNCy APROCAL trabajaron en un plan cuyo objetivo fue
desarrollar una Guia de BPT, consensuada por diferentes representantes
del sector lechero. Se convocé a representantes de empresas lacteas, del
Centro de la Industria Lechera, investigadores/docentes de universidades
y de otros organismos, constituyendo el comité redactor (28 participantes).
Para la realizacion del trabajo se solicité a referentes del sector aportes al
respecto, se convoco al comité redactor, para consensuar lo aportado por
los referentes y discutir nuevos puntos en base a experiencias internacio-
nalesy a las directrices de FAO. Como resultado se obtuvo una Guia de BPT
consensuada para nuestros sistemas lecheros. Esta Guia, que sera de libre
acceso, procura ser una propuesta de facil interpretacion para ser
consultada permanentemente por quienes trabajan y conducen los
establecimientos lecheros. En ella se brindan recomendaciones de BPT
para maximizar la producciény la calidad de leche en sistemas sustentables
mediante un material claro, de facil interpretacion. Esta organizada en 6
capitulos: Ordefo e higiene, Sanidad Animal, Alimentacién, Ambiente,
Bienestar Animal y Condiciones del trabajo y de los trabajadores. Incluye
una lista de chequeo para auditorias y anexos con informacién util para el
trabajo. La importancia del trabajo radica en el aporte de una guia
consensuada a nivel nacional y de libre acceso para nuestros profesionales

APROCALY A

ASQCIACION PRO CALIDAD DE LA LECHE Y SUS DERIVADOS

Secretar_ia : Ministerio de Produccién y Trabajo N
de Agroindustria == Presidencia de la Nacién
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